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Walter Grossmann, Heinz Windler, Clemens Baschong und Wilfried Wehrli (v. I.) sind Hobby-, aber auch Vollblutwinzer.

Mit Leidenschaft fur
bestes Traubengut

Am Wartenberg bewirtschaftet der Rebbauverein Muttenz iiber zwei Hektaren Reben.
Die klimatischen Veranderungen der letzten Jahre stellten die Hobby-Winzer immer
wieder vor Herausforderungen - eréffneten ihnen aber auch neue Moglichkeiten.
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«Vor zwanzig Jahren hitte man nicht
mal zu traiumen gewagt, hierzulande er-
folgreich Malbec - ein typischer Siidlan-
der - zu pflanzen», meint Wilfried
Wehrli, Geschaftsfiihrer des Muttenzer
Rebbauvereins. Dass dies heute in Mut-
tenz BL moglich ist, verdanken die 31
Hobby-Weinbéuerinnen und -weinbau-
ern dem zunehmend wiarmeren Klima.
«Die Rebe liebt Temperaturen zwischen
25 und 28 Grad. Durch Warmeeinstrah-
lung wird wiahrend der Reifephase Séure
ab- und Zucker aufgebaut», erklart der
74-Jahrige, und erginzt: «Je nach Trau-
bensorte muss man aber aufpassen, dass
nicht zu viel Saure verloren geht, denn
dann wird der Wein flach. Deshalb ist es
wichtig, dass die Néchte fiir Abkiihlung
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sorgen. Wenn dies nicht der Fall ist,
muss man frither ernten.»

In Muttenz wachsen auf rund 11,5
Hektaren aktuell insgesamt 24 ver-
schiedene Rebsorten. Der Rebbauver-
ein bewirtschaftet sieben Sorten auf et-
was mehr als zwei Hektaren, der Rest
wird von hauptberuflichen Winzern
kultiviert. Insgesamt produziert der
Verein 12 Weine - also mehr, als es auf
seiner Fliche Traubensorten gibt: «Wir
sind zu klein, um immer neue anzu-
pflanzen. Deswegen vereinen wir ver-
schiedene Sorten oder lassen sie anders
verarbeiten, sodass neue Weinkreatio-
nen daraus entstehen. So zum Beispiel
der Blanc de Noirs>: ein durch das
sofortige Abpressen von Blauburgun-
dertrauben hergestellter Weisswein»,
sagt Priasident Walter Grossmann (68).

Interesse und Leidenschaft
Verarbeitet werden die Trauben des
Rebbauvereins Muttenz von professio-
nellen Kelterern aus der Region. «Wir
sind nicht ausgeriistet, um selbst zu kel-
tern. Zudem wiirde uns schlicht die Er-
fahrung dazu fehlen», so Wehrli. Wenn
es um die Pflege der Rebstocke geht, ist
ein Leitspruch zentral: ohne gutes Trau-
bengut kein guter Wein. «Die Qualitéit
des Weins wird bei uns im Rebberg ge-
macht. Wenn wir keine gute Arbeit leis-
ten oder uns die Natur einen Strich
durch die Rechnung macht, kann der
Kellermeister daraus unmoglich guten
Wein zaubern.»

Qualitéat steht tiber Quantitét. So be-
treibt der Verein, um hochwertige Trau-
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Heinz Windler machts vor: Bei
den Laubarbeiten im Sommer
" mussen Uberschissige Seiten-
triebe entfernt und die Trauben-
zone ausgedinnt werden.

ben zu ernten, systematische Ertrags-
regulierung. Dabei wird wihrend der
Reifephase ein Teil der Friichte wegge-
schnitten, damit sich die Intensitéat des
Geschmacks und der Zuckergehalt in
den iibrigen erhoht. Saisonal konne die
Pflanzenpflege sehr zeitintensiv sein.
«Daneben sind Interesse an der Kulti-
vierung von Reben und an der Natur im
Allgemeinen sowie Leidenschaft fiir gu-
ten Wein die einzigen Grundvorausset-
zungen, die unsere Mitglieder mitbrin-
gen miissen. Den Rest kann man
lernen», schliesst Wilfried Wehrli.

BEI COOP ERHALTLICH
Weine des Rebbauvereins

Die Weine des Rebbauvereins Muttenz
sind IP-zertifiziert. Damit setzt der Verein
nicht nur auf schonende Methoden

in der Schadlingsbekampfung
sowie auf die Verwendung von
biologisch abbaubaren Pflan-
zenschutzmitteln, sondern
fordert durch gezielte Mass-
nahmen die biologische Viel-
faltim Okosystem des Wein-
baus. Der Pinot Noir, Riesling-
Sylvaner sowie der Blanc de
Noirs sind in den Coop-Super-
markten Muttenz Freidorf und
Muttenz Dorf erhaltlich.

@ www.rebbauverein-muttenz.ch
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